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Реферат. В статье приведены результаты исследований физико-

химических показателей технических сортов винограда Рислинг, Пино Блан, 

Алиготе, Бианко и Шардоне. По результатам испытаний было сделаны 

выводы о целесообразности использования вышеперечисленных сортов в 
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производстве высококачественных белых вин.  

Ключевые слова: биохимический состав, сусло, виноград, сорт, 

кислотность, титруемые кислоты, сахаристость.  

 

BIOCHEMICAL COMPOSITION OF WORT OF WHITE TECHNICAL 

GRAPE VARIETIES 

 

Lyakhova A. A., Patsuchenko M.M., students 

 

Abstract. The article presents the results of studies of the physico-chemical 

parameters of the technical grape varieties Riesling, Pinot Blanc, Aligote, Bianco 

and Chardonnay. Based on the results of the tests, conclusions were drawn about 

the expediency of using the above-mentioned varieties in the production of high-

quality white wines.  

Keywords: biochemical composition, wort, grapes, variety, acidity, titrated 

acids, sugar content. 

 

Введение. Биохимический состав сусла зависит от различных 

факторов, включая сорт винограда, климат, почву, методы выращивания и 

технологию производства вина.  

Белые сорта винограда играют важную роль в производстве вина по 

всему миру. Они могут дать разнообразные стили и вкусы вин, от свежих и 

фруктовых до комплексных и маслянистых. Эти сорта винограда предлагают 

разнообразие ароматов, текстур и характеристик, которые делают их 

популярными среди виноделов и поклонников вина. 

Характеристики белых сортов винограда могут варьироваться от 

свежих и цитрусовых нот до цветочных ароматов и даже экзотических 

фруктовых оттенков. Они также могут быть использованы для производства 

различных видов вин, в том числе сухих, сладких, игристых или 

выдержанных. 

В целом, белые сорта винограда остаются ключевым компонентом в 

производстве вина, внося важный вклад в мировую винодельческую 

культуру и предлагая широкий спектр вкусовых вариаций для винных 

ценителей. 

Объекты и методы исследований. Сорта: Рислинг, Пино Блан, 

Алиготе, Бианко, Шардоне обладают высокими качественными 
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характеристиками. Каждый из этих сортов имеет свои уникальные 

характеристики, которые вносят свой вклад в производство вина. 

Согласно разработанной схеме опыта, изучались физико-химические 

качества технических сортов винограда: Рислинг, Пино Блан, Алиготе, 

Бианко, Шардоне.  

В опыте проводился анализ физико-химических показателей урожая 

изучаемых сортов винограда.  

Результаты исследований. Массовая концентрация сахара в 

винограде оказывает влияние на уровень спирта в вине. При производстве 

вина, сахар в винограде преобразуется в этанол в процессе брожения. Чем 

выше концентрация сахара в винограде, тем выше будет спиртуозность 

конечного продукта. Также уровень сахара в винограде может влиять на 

вкус, сладость, текстуру вина и на его потенциал для старения (таблица 1). 

Таблица 1. Анализ физико-химических показателей белых сортов винограда 

 

Наименование сорта, формы 

Массовая концентрация 

Кислотность, pH сахаров, 

г/100 см
3
 

титруемых 

кислот, г/дм
3
 

Рислинг  22,1 8,0 2,8 

Пино блан 19,8 7,6 3,26 

Алиготе 19 8,5 2,92 

Бианко 23 6,7 3,00 

Шардоне 24,6 6,9 3,19 

Согласно полученным результатам лабораторных анализов можно 

отметить, что наиболее высокое содержание сахара отмечалось у сорта 

Шардоне, превосходившего результаты сортов Бианко, Рислинг, Пино Блан, 

Алиготе на 1,6 – 5,6 г/100 см3
. 

Массовая концентрация титруемых кислот в винограде оказывает 

существенное влияние на кислотность вина. Более высокий уровень кислоты 

может способствовать свежести и структуре вина, тогда как более низкий 

уровень может привести к плоскому или несбалансированному вкусу. Баланс 

кислотности имеет решающее значение для качества и потенциала выдержки 

вина. Наибольшее содержание титруемых кислот было выявлено у сорта 

Алиготе, превышавшие показатели остальных сортов на 0,5 – 1,8 г/дм
3
. 

Содержание кислот придает терпкость, яркость и насыщенность. 

Кислота является важным компонентом для приготовления вина. Кислоты, 

которые содержаться в винограде, защищают сусло от различных патогенных 

микроорганизмов. По показателям кислотности сорт Пино Блан превосходит 

другие на 0,07 – 0,46 pH.  
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Выводы. Проведенные технологические, физико-химические и 

органолептические исследования показали, что исследуемые сорта: Рислинг, 

Пино Блан, Алиготе, Бианко и Шардоне могут быть рекомендованы для 

производства высококачественных белых вин, отличающихся уникальным 

вкусом и ароматическими характеристиками. Из всех приведенных сортов 

можно выделить виноград сорта Рислинг, который лучше всего использовать 

для производства сухих вин из-за высокой кислотности, а для производства 

качественных десертных вин сорт Шардоне благодаря высоким показателям 

сахара.   
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Реферат. Существует множество способов укоренения одревесневших 

черенков винограда, но далеко не все подходят для эффективной работы в 

ЦЧЗ. В данной статье мы не будем касаться укоренения отводками или в 

открытом грунте, а заострим внимание на способах зимнего укоренения 

винограда. А именно, метод Радчевского, кильчевание и укоренение в 

субстрате. На основании полученных данных мы сделали выводы, что 

наиболее эффективным способом является метод кандидата 

сельскохозяйственных наук Радчевского Петра Пантелеевича, на втором 
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